
Bestellformular 
 

Ihre Daten 
 
Name:   ____________________________________________________ 
 
Telefonnummer: ____________________________________________________ 
 
Anzahl 
 
______ Ganze Ente für 4 Personen mit Beilagen  99€ 
 
______ Ente Einzelportion mit Beilagen  26,90€ 
 
______ Ganze Gans für 4 Personen mit Beilagen 139€ 
 
______ Gans Einzelportion mit Beilagen 35,90€ 
 

Beilagen inklusive: Kartoffelknödel | Apfel-Blaukraut | Orangenjus 
 
  Abholtermin 1: Dienstag, 23.12.2025 09:00 bis 12:00 Uhr 
 
  Abholtermin 2: Donnerstag, 25.12.2025 09:00 bis 12:00 Uhr 
 
  Abholtermin 3: Freitag, 26.12.2025 09:00 bis 12:00 Uhr 

 

Bestellung bis 23.12.2025 möglich. Bitte senden Sie uns das ausgefüllte Formular 
an office@augustinermenterschwaige.de oder geben Sie es vor Ort bei  

unserem Servicepersonal ab. 
 
 

 Kochanleitung 
 

Gans | Ente 
• Ofen auf 220°C Umluft vorheizen • 

• einen feuerfesten Bräter daumenbreit mit Wasser befüllen  
und auf den Boden des Ofens stellen • 

• Ente oder Gans auf einen Rost legen und für 25 Minuten  
(Gans 30 Minuten) in den Backofen geben • 

 
Knödel 

• Knödelwasser zum Kochen bringen und gut Salzen • 
• die Knödel nochmal mit feuchten Händen nachdrehen •   

• in das ca. 80°C heiße Wasser geben und 20 Minuten ziehen lassen •  
 

Blaukraut | Sauce 
• Bei mittlerer Hitze in einem Topf erwärmen • 
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